WEINKAKTE

2013 (60%BF 40%ZW)

Dunkles rubingranat, Geschmack nach
frischer Zwetschke, ein Hauch von Nou-
gat, feine Krauterwiirze;

0,75l € 60,00

2013 (60%ZW 40%BF)

Tiefdunkles rubingranat, schwarzer Kern,
violette Reflexe, zarte Randauthellung;
Zart rauchig-wirzig unterlegte schwar-
ze Beerenfrucht, feiner Kréutertouch,
Nuancen von reifen Zwetschken; Saffig,
elegante Textur, reife Kirschenfrucht, feine
Taninne, exirakisifle Abgang.

0,75l € 60,00

2013 (80%BF 20%ZW)

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung; intensiver Duft
nach \/\/o|o|beerkon€igt unterlegt mit feiner
Lakritze, etwas Edelholzwiirze, zarte
Nougatnuancen; Komplex, gut einge-
bundene Tannine, elegante Struktur,sif
und lebendig im Abgang feine Brom-
beernote im Nachhall:

0,75l € 54,00

2013 (55%ZW 45%BF)

Stoffig, samfig, weich & einladend,
fruchtbetont und wiirzig, ruhig und
fragend. Lebhaft und c?ynomisch, voller

Spannkraft und Elan, engmaschig und
kahl.

0,75l € 60,00

2013 (60%ZW 35%BF 5%SL)

Sattes Rot mit leicht violetter Randaufhel
lung; Duft nach Kirschen und Heu, wirkt
sehr frisch in der Nase. Am Gaumen
wiederum Kirschen und dunkle Beeren,
sehr facettenreich, kraftvoll, zugleich
elegant, mit lebendiger Saure.

0,75l € 54,00

2013 (50%ZW 50%BF)

Dichtes dunkelrubin, reife, komplexe
Frucht nach Schwarzkirschen, dunklen
Beeren und Gewiirzen am Gaumen
stoffig, kraftvoller Abgang;

0,75 € 58,00

2013 (50%2ZW 40%BF 10%SL)
Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern,
violefte Rander.

In der Nase schwarze Kirschen, Graphit,
Gtherische Noten, etwas Weihrauch und
zarte Krduterwirze.

Am Gaumen stoffige dunkle Frucht, kom-
plexe Textur, reife Tannine, die perfekt
eingebunden sind, lebendige Sauresfruk-
tur, mineralisch und vielschichtig.

0,75l € 54,00

2013 (60%ZW 40%BF)

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarter Wasserrand. Zarte Edelholzwiir-
ze, dunkle Beerenfrucht, Veilchenduft
und Krduternoten, frische Kirschenfrucht,
mineralisch, salziger Nachhall, individu-
alistisch, eigenstandig.

0,75l € 55,00

2013 (55%ZWN 45%BF)

Rubingranat, violette Reflexe, zarte
Randauthellung; Beférende Frucht.
Schwarzkirsche, Brombeere, Heidel
beere, Erdbeere. Feine Edelholzwiirze,
Kréuternuancen.

Saftiger Wein mit guter Komplexitat, inte-
grierte Tannine, frische Scurestrukiur, tiefe
Fruchtaromen, enorme Lange im Finish,
Schwarzkirsche und rote Beerenfrucht im
Abgang.

0,75l € 60,00

vﬁ_g'\‘AURANr.



> |
5= )
o)
WELSCH,
RIESLI?
QUVEE
LA
2y
/

ZWEICEL

WEINKAKTE

Farbe: Helles Gelbgriin

Nase: infensive, ein?odende Aromen
nach grinen Apfel und Zitronen, unter-
legte traubige Frucht, Pfirsich und Marille
Gaumen: lebendige , leichte Strukiur,
safige Fruchtunterlage, exotische Frichte
im Nachhall, idealer Sommerwein

1/8l €2,30
0,75l € 14,00

Farbe: Kraftiges Gelbgrin

Nase: Feine Blitenaromen ein Hauch
von grinen Apfel und Birmen

Gaumen: Saftig und frisch wirkt sehr
elegant etwas Marille und Orangen im
Nachhall extrakisisser Abgang, trinkvita-
ler, eleganter Weisswein

1/8l €2,30
0,75l € 14,00

Farbe: Dunkles Rubingranat mit violetten
Reflexen

Nase: feiner Zwetschken-Kirschduft mit
leichtem Brombeer unterlegt

Gaumen: kernige Subsfanz mit gutem
ausgewogenen Fruchtspiel nach Kirsch
und Erdbeerkonfit, bereits sehr harmo-
nisch, bereitet viel Trinkvergnigen

1/8l €2,30
0,75l €14,00

Helles gelb mit griinlichen Komponen-
ten. In der Nase feinwiirzig mit zarter
Zitrusnote. Stoffig, exotische Frucht am
Gaumen. Saftiger Abgang.

0,75l €15,00

Helles Goldgelb, in der Nase und am
Gaumen eine sehr reife Frucht, eine
dezente Note nach Holunderblite, Zitrus
und Stachelbeere, fillig in der Wiirze
mit angenehmer Séure und wunder-
schén im Abgang.

12,5%vol trocken

0,75l €18,00

Charakteristik:

Eingefaucht in ein zartes Gold gibt
dieser Frizzante Trocken einen Uberwdl-
tigenden ersten Eindruck in der Nase
frei. Aromen von frischen Marillen, reifen
Frichten sowie Marzipan. Angenehme,
leichte Stie im Geschmack. Der intensi-
ve Roussillon” Marillengeschmack gipfelt
in fruchtiger Frische.

Alkohol: 12,00 Vol %

Séure: 5,80 g/I

Restzucker: 9g/I

1/8l € 3,90
0,75l € 25,00
Charakteristik:

Der Cols Prestige Brut ist das Flaggschiff
der neuen Sek-Generation von Szigeti.
Er wurde aus ausgewdhlten Trauben

der Sorten Blaufrankisch, Chardonnay,
Pinot Noir und Zweigelt von den Golser
Llagen Altenberg, Breitenéicker, Goldberg
und Zwickelacker kreiert.

Die Farbe erinnert an helles Blatigold
mit einem zarten grinen Kern, die Nase
frisch, komplex und delikat. Sofort nimmt
man die mineralische Note des Char-
donnays wahr, die die Eigenheiten des
Terroirs reflektieren. Danach ersffnet sich
der Nase ein Aromenspiel von Birne und
Weingartenpfirsich, das ibergeht in den
Duft saftiger Marillen und seinen Aus-
klang in zarten Rosennoten findet.
A|ko£i10|: 12,5 Vol %

Saure: 6,70 g/I

Restzucker: 1g/I

0,75l € 60,00

Charakteristik:

Der weinige Charakfer wird unferstijtzt
vom Gesc%mock der schwarzen Johan-
nisbeere und der Brombeere. In der
Nase Anklang an Pampelmuse und Me-
lone. Im Mund hat er ein kréftiges Bukett
mit nachhaltigen Aromen.
Trinkempfehlung: Ein guter Begleiter fir
Desserts.

Alkohol: 12 Vol %
0,75l €90,00

gis'\'AURANr .




